500 gr Un ile PiSi yapimi (12 adet 40 gr lik Pisiler igin)

* 150 gr suyu

* 150 gr sutl

* 150 gr mayayi

* 18 gr sekeri (1 yemek kasigi)

* 10 gr zeytinyagini(2 yemek kasigi)

* 14 gr tuzu(1 yemek kasigi)
ekledikten sonra iyice karistir.

* 500 gr Beyaz unu da

yavas yavas ekleyerek yoguruyoruz.

3-4 saat mayalanmaya birakiyoruz.

Kuguk kuguk toplar yaparak (40 gr lik) Gstlinu ortliyoruz. Toplar kabarincaya kadar (Oda
sicakligina gére yarim ya da 1 saat) bekliyoruz. Biraz yassilastirip kizgin yagda pisiriyoruz.

Afiyet olsun...



