
 
 
     400 gr Un le RAMAZAN PIDESI yapımı (2 P de ç n) 
 
      * 100 gr ılık suyu 
      * 100 gr ılık sütü 
      * 150 gr Ekş  maya 
      * 9 gr şeker  (1 yemek kaşığına yakın) 
y ce karıştırıp. 15-20 dk bekl yoruz. 
 
    * 8 gr tuzu 
    * 10 gr zeyt nyağını (2 yemek kaşığı) 
    * 1 yumurta akını 
ekled kten sonra 
     * 400 gr Beyaz unu da 
 
yavaş yavaş ekleyerek yoğuruyoruz. 
 
3-4 saat mayalanmaya bırakıyoruz. 
Kabın çer s nde hamurun havasını alıyoruz. Sonra da yuvarlak hale get r yoruz. 
Üstünü örterek yarım saat veya 1 saat kabarmaya bırakıyoruz. 
Fırını 20 dk önceden 280° de ısıtıyoruz. 
 
Hamurumuzu yağlı kâğıt üzer nde yayarak yuvarlak hale get r p tırnaklama yapıyoruz. Yarım 
saat kabarmaya bırakıyoruz. Tekrar aynı tırnak zler n  bel rg nleşt r yoruz. Üzer ne bastırmadan 
hamuru söndürmeden k barca *Muc ze Bulamaç (tar f  aşağıda) ve yumurta sarısını 
sürüyoruz. Susam ve çörekotu atıyoruz. Isınmış fırının ortasına koyuyoruz. 15-20 dak ka 
p ş r yoruz ve çıkarıyoruz. 
 
Af yetle çıtır çıtır y yoruz. 
 
*Muc ze Bulamaç 
3 yemek kaşığı unu 1 çay bardağı soğuk su le yavaş yavaş sürekl  2-3 dk çırp. 1 su bardağı 
kaynar su ekleyerek 5 dk daha çırp. Son olarak da 1 yemek kaşığı pekmez ekley p 
karıştırıyoruz. Bu muc ze bulamacı p den n üzer ne sürüyoruz. Buzdolabında saklayab l rs n z. 


